
Jambon ibérique de bellota, tranché au couteau 20,00 €

Salade de burrata et tomates confites maison, pesto de 
noix de cajou

13,00 €

Salade César Marsol 13,00 €

Moules du Delta, vapeur au fino 13,00 €

Calamars de plage à l’andalouse, mayonnaise aux agrumes 13,00 €

Croquettes de pur ibérique 1,75 €/u

Croquettes aux épinards 1,75 €/u

Kokotxas de morue et coques, sauce verte 22,00 €

Ragoût de petites seiches « a la bruta » aux pois chiches 19,00 €

Oursins gratinés 6,00 €/u

Velouté de potiron et orange 12,00 €

Carpaccio de veau 13,00 €

À partager

Poisson du jour, à la plancha ou aux braises 21,00 €

Bar, velouté au persil et œufs de saumon 23,50 €

Poulpe aux braises, parmentier de céleri-rave 20,00 €

Entrecôte de vache maturée aux braises, terrine de 
pomme de terre et bacon

21,00 €

Presa ibérique, moutarde et légumes marinés 23,00 €

Filet 23,00 €

Côtelettes d’agneau 20,00 €

Poissons et viandes

Mousse légère de crème catalane 7,00 €

Fine tarte aux pommes, glace vanille 7,00 €

Coulant au chocolat, sel marin 7,00 €

Salade de fruits de saison Marsol 7,00 €

Cheesecake crémeux rôti 7,00 €

Sorbets et glaces artisanales 7,00 €

Desserts maison

Riz à la seiche et au calamar 22,00 €

Riz aux gambas et poitrine ibérique 24,50 €

Riz au secreto ibérique, champignons et parmesan affiné 21,50 €

Riz aux légumes de saison 20,00 €

Riz secs

Riz crémeux aux gambas rouges et artichaut 26,00 €

Riz crémeux au homard 32,00 €

Riz crémeux

Fideuà aux fruits de mer 22,00 €

Fideuà

Gambas rouges, couteaux du Delta de l’Èbre, Saint-Pierre, 
mérou, rascasse...*
Demandez à notre équipe en salle la sélection disponible aujourd’hui.

*Produit soumis à la disponibilité quotidienne. P.S.M.

Prix selon le marché

De la mer à la table · Produits de la criée
Chaque jour, nous sélectionnons les meilleurs produits de la mer, selon la pêche et la 
saison.

À la Carte
Bien plus qu’une 

maison du riz


